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Vegetarian

Vegan
VEGAN

Provenienza panificati:
Svizzera, Francia.

Provenienza carni:
Svizzera, Italia.

Provenienza pesce di mare:
Mediterraneo, Pacifico e Atlantico.

Il pesce destinato alla consumazione a crudo è trattato con la tecnica 
dell’abbattimento di temperatura.

Dettagli sulle sostanze che possono provocare allergie o altre reazioni 
indesiderate sono ottenibili dal personale.

Origin of bread products: Switzerland, France.

Origin of meat: Switzerland, Italy.

Origin of sea fish: Mediterranean Sea and Atlantic Ocean.

Fish intended for raw consumption undergoes a temperature abatement 
process.

All details on substances that may cause allergies or other unwanted 
reactions will be provided by our staff upon request.
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STARTERS / ANTIPASTI

Tartare di manzo                          c h f  2 6 . -
condita con salsa del Cala, crostini di pane tostato, burro e misticanza
Beef tartare seasoned with Cala's signature sauce, toasted bread 
crostini, butter and mixed baby salad 

Vitello tonnato                          c h f  2 7 . -
cotto al punto rosa con salsa tonnata home-made 
Pink-cooked veal with homemade tuna sauce 

Torta salata ai funghi porcini ed Edamer                        c h f  1 8 . -
con fonduta di Grana Padano, misticanza e pomodori secchi 
Savoury porcini mushroom and Edam cheese tart    
with Grana Padano fondue, mixed baby salad and sun-dried tomatoes 

PINSA / pinse

Burrata e pomodorini                          c h f  2 0 . -
Burrata with cherry tomatoes 

Burrata e prosciutto cotto                          c h f  2 4 . -
Burrata with ham 

Burrata e prosciutto crudo                          c h f  2 6 . -
Burrata with Italian prosciutto crudo 

Burrata, mortadella e pistacchio                         c h f  2 6 . -
Burrata, mortadella and pistachios 

desserts / dessert

PERE ALLA VANIGLIA CON GELATO AL CIOCCOLATO                    c h f  1 0 . -
Vanilla-poached pears with chocolate ice cream 

Tiramisù                           c h f  1 2 . -

Brownie al cioccolato e noci                          c h f  1 2 . -
con panna montata 
Chocolate and walnut brownie with whipped cream 
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Side Dishes / contorni

Patatine fritte                          c h f  6 . -
French fries 

Insalata mista                          c h f  7 . -
Mixed salad 

Patate novelle al rosmarino                          c h f  7 . -
Roasted baby potatoes with rosemary 

Zucchine trifolate                          c h f  1 0 . -
Sautéed zucchini 

 
kids menu / menu bambinI

Pasta al pomodoro      c h f  1 0 . -
Tomato pasta 

Pasta al pesto      c h f  1 0 . -
Pesto pasta 

Fish & Chips       c h f  1 4 . -

Nuggets di pollo      c h f  1 4 . -
e patatine fritte 
Chicken nugget with french fries 

VEGAN

VEGAN

VEGAN

First Courses / primi piatti

Spaghetti alla carbonara                        c h f  2 2 . -
Spaghetti Carbonara 
 
Ravioli del Plin al burro e maggiorana                      c h f  2 4 . -
con fonduta di Grana Padano e fondo bruno 
Plin ravioli with butter and marjoram, Grana Padano fondue  
and brown jus 

Gnocchi di patate                         c h f  2 2 . -
con bagnetto di acciughe, crema di zucca e pepe della Valle Maggia 
Potato gnocchi with anchovy sauce, pumpkin cream  
and Valle Maggia pepper 

Sono disponibili alternative vegetariane su richiesta 
Vegetarian options are available upon request 
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Main Courses / secondi piattI

Costine di maiale arrosto                           c h f  3 4 . -
con patate novelle al rosmarino e insalata riccia 
Roasted pork ribs with rosemary baby potatoes and curly endive 

Lucioperca                          c h f  3 2 . -
con patate, funghi porcini e olive taggiasche saltate 
Pike-perch with potatoes, porcini mushrooms    
and sautéed Taggiasca olives 

Cheeseburger classico                          c h f  2 4 . -
con patatine fritte 
Classic cheeseburger with French fries 

Sorpresa vegana                          c h f  2 7 . -
Planted Chicken, patate novelle, pomodori secchi,    
olive taggiasche e crema di zucca 
Vegan surprise  
(Planted Chicken, baby potatoes, sun-dried tomatoes,   
Taggiasca olives and pumpkin cream) 

VEGAN

SALADs / salads

Caesar Salad                         c h f  2 2 . -
insalata mista, pomodorini, crostini, scaglie di Grana,  
petto di pollo, bacon e salsa Caesar 
Caesar Salad with mixed lettuce, cherry tomatoes, croutons,  
Grana cheese shavings, chicken breast, bacon and Caesar dressing 

Insalata esotica                         c h f  2 5 . -
insalata, pomodorini, avocado, cipolla,  
code di gambero scottate, condita con olio e lime 
Exotic salad with mixed lettuce, cherry tomatoes, avocado, onion, 
seared prawn tails, dressed with olive oil and lime 
 


