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Vegetarian

Vegan
VEGAN

C A L A M E L I D E . C H

ENTRÉES / VORSPEISEN

Rindstatar mit Cala-Sauce                          c h f  2 6 . -
gerösteten Brotcroûtons, Butter und Blattsalat 
Tartare de bœuf assaisonnée avec la sauce Cala,  
croûtons de pain grillé, beurre et mesclun 

Vitello tonnato                          c h f  2 7 . -
rosa gegart, mit hausgemachter Thunfischsauce 
Vitello tonnato, veau cuit rosé, servi avec une sauce au thon maison 

Rohschinken und Burrata                          c h f  2 5 . -
Jambon cru italien et burrata 

PINSA / pinsA

Burrata und Cherrytomaten                          c h f  2 0 . -
Burrata et tomates cerises 

Burrata und Kochschinken                          c h f  2 4 . -
Burrata et jambon cuit 

Burrata und Rohschinken                          c h f  2 6 . -
Burrata et jambon cru italien 

Burrata, Mortadella und Pistazien                         c h f  2 6 . -
Burrata, mortadelle et pistaches 



Vegetarian

Vegan
VEGAN

C A L A M E L I D E . C H

PREMIERS PLATS / ERSTE GÄNGE

Spaghetti carbonara                        c h f  2 2 . -
Spaghetti Carbonara 
 
Mezzemaniche mit Cacio e Pepe                      c h f  2 4 . -
Miesmuscheln und Limette 
Mezzemaniche au pecorino, poivre noir, moules et citron vert 

Trofie nach Frantoiana-Art                         c h f  2 2 . -
Cherrytomaten, Pesto und Taggiasca-Oliven 
Trofie aux tomates cerises, pesto et olives Taggiasca 

Des options végétariennes sont disponibles sur demande. 
Vegetarische Alternativen sind auf Anfrage erhältlich. 



Vegetarian

Vegan
VEGAN

C A L A M E L I D E . C H

PLATS PRINCIPAUX / HAUPTGERICHTE

Paniertes Truthahnschnitzel nach Mailänder Art    c h f  2 6 . -
mit Cherrytomaten, Rucola und Basilikum 
Escalope de dinde à la milanaise avec tomates cerises,  
roquette et basilic 

Wolfsbarschfilet                          c h f  3 2 . -
mit Kartoffelsalat, grünen Bohnen, Pesto,  
Pinienkernen und Taggiasca-Oliven 
Filet de bar avec salade de pommes de terre, haricots verts, 
pesto, pignons de pin et olives Taggiasca 

Klassischer Cheeseburger                          c h f  2 4 . -
mit Pommes frites 
Cheeseburger classique avec frites 

Vegane Überraschung                          c h f  2 7 . -
Planted Chicken mit Basmatireis, Zucchini, Schnittlauch und Zitrone
Surprise végane  
(Planted Chicken avec riz basmati, courgettes, ciboulette et citron) 

VEGAN



Vegetarian

Vegan
VEGAN

C A L A M E L I D E . C H

SALADEs / salaTE

Caesar Salad                         c h f  2 2 . -
Blattsalat, Cherrytomaten, Croûtons, Grana-Späne,  
Pouletbrust, Speck und Caesar-Dressing 
Salade César (salade verte, tomates cerises, croûtons,  
copeaux de Grana, blanc de poulet, bacon et sauce César) 

CAPRESE                         c h f  2 0 . -
Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Oregano 
Salade Caprese (tomates, mozzarella, basilic et origan) 

Exotischer Salat                         c h f  2 5 . -
Blattsalat, Cherrytomaten, Avocado, Zwiebeln,  
sautierte Crevettenschwänze, Olivenöl und Limette 
Salade exotique (salade verte, tomates cerises, avocat,  
oignon, queues de crevettes poêlées, huile d'olive et citron vert) 
 



Vegetarian

Vegan
VEGAN

C A L A M E L I D E . C H

GARNITURES / BEILAGEN

Pommes frites                          c h f  6 . -
Frites 

Gemischter Salat                          c h f  7 . -
Salade mêlée 

Rosmarin-Kartoffeln                          c h f  7 . -
Pommes de terre nouvelles au romarin 

Gebratene Zucchini                          c h f  1 0 . -
Courgettes sautées 

 
MENU ENFANTS / KINDERMENÜ

Pasta mit Tomatensauce     c h f  1 0 . -
Pâtes à la sauce tomate 

Pasta MIT pesto      c h f  1 0 . -
Pâtes au pesto 

Fish & Chips       c h f  1 4 . -

Poulet-Nuggets mit Pommes frites    c h f  1 4 . -
Nuggets de poulet avec frites 

VEGAN

VEGAN

VEGAN



Vegetarian

Vegan
VEGAN

C A L A M E L I D E . C H

desserts / desserts

Erdbeeren mit Vanilleglace                         c h f  1 0 . -
Fraises avec glace à la vanille 

Tiramisù                           c h f  1 2 . -

Schokoladen-Brownie mit Walnüssen                        c h f  1 2 . -
und Schlagrahm 
Brownie au chocolat et aux noix, servi avec de la crème fouettée 



C A L A M E L I D E . C H

Vegetarian

Vegan
VEGAN

Origine des produits de boulangerie :
Suisse.
Herkunft der Backwaren:
Schweiz.

Origine des viandes :
Suisse, Italie.
Herkunft des Fleisches:
Schweiz, Italien.

Origine des poissons de mer :
Méditerranée, océan Pacifique et océan Atlantique.
Herkunft des Meeresfische:
Mittelmeer, Pazifik und Atlantik.

Le poisson destiné à être consommé cru est soumis à un procédé de 
surgélation conformément à la réglementation en vigueur.
Für den Rohverzehr bestimmter Fisch wird gemäß den geltenden 
Vorschriften einem Tiefkühlverfahren unterzogen.

Des informations sur les substances pouvant provoquer des allergies 
ou d'autres réactions indésirables sont disponibles auprès de notre 
personnel.
Informationen über Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte 
Reaktionen auslösen können, erhalten Sie gerne bei unserem Personal.


